3itte rechtzeitig
eservieren!

on Denise Muchenberger

aum sind die Mailanderli und Brunsli
us den Auslagen verschwunden, pra-
entieren sich die ersten pudergezu-
kerten Fasnachtskiechli, im Mini- und
faxi-Format. Und daneben bunte Luft-
chlangen anstelle der glanzenden
“hristbaumkugeln.
\Is ich letzte Woche beim Einkaufen
lie ersten Fasnachtsartikel sah, fragte
ch mich, ob das wirklich sein muss.
iben ist das eine Fest vorbei, wird
chon fiir das iibernéchste geworben.
7eit zum Durchschnaufen bleibt keine,
1m die Gutzi-Dosen leer zu essen und
vieder im Schrank zu verstauen. Oder
im den Weihnachtsbaum sorgfaltig
1 entschmiicken und die Kerzen
;om Adventskranz noch ganz nieder-
srennen zu lassen. Soll ich die Lichter-
ketten schon wieder abhéngen und sie
vereits durch Fasnachtsbandeli erset-
zen, oder wie?
Alsich im Dezember den fiinfjahrigen
Matteo zu Weihnachten befragte und
wissen wollte, wer denn die Geschenke
ringt, runzelte er die Stirn, {iberlegte,
ah mich fragend an und zuckte dann
mit den Schultern: «Der Santiglaus
oder der Osterhase; ich weiss es auch
nicht so genau.»

ein Wunder, sind die Kleinen verwirrt,

enn ein Fest auf das andere folgt.
Kaum sind die Weihnachtsgeschenke
ausgepackt, wird das Fasnachtskostiim
; problert Dazwischen suchen wir
noch ein Plastikfigiirchen im Dreikd-
nigskuchen und feiern Silvester.

Keme Verschnaufpause. Die Regale
isind bereits seit letzter Woche mit Fas-
{nachtskiechli QEfU"t Foto Lucian Hunziker

Wir investieren Zeit und Musse, um in
der Adventszeit selber zu backen, um
Haus und Garten liebevoll zu dekorie-
ren. Ich mochte diese Stimmung noch
einige Tage geniessen, Abschied neh-
men, noch einmal einen feinen Zimt-
stern in den Kaffee tunken mit dem
Wissen, dass es ein Jahr dauern wird,
bis er wieder «Saison» hat.

Auch die Fasnachtskiechli haben ihre
Berechtigung, aber es fallt mir schwer,
mich schon Ende Dezember auf sie ein-
zustimmen. Etwas mehr Zeit, um die
Eindriicke der vergangenen Tage zu
verarbeiten, wire schon. Als ich gestern
durch die Innenstadt lief, haben mich
jene Schaufenster, die noch immer
festlich geschmiickt sind, nicht gestort,
viel eher erfreut.

Sie wecken Erinnerungen an schone
Stunden mit der Familie, an ein feines
Essen und das Leuchten in den Augen
meines kleinen Neffer, als er krei-
schend die Geschenke auspackte.

Als ich dann noch bei einem Restaurant
am Barfi bereits das Menii fiir den
Fasnachtsmittwoch am 12. Méarz ange-
priesen sah, wurde mir einmal mehr
bewtisst, wie wir heute leben. «Bitte
rechizeitig reservieren», stand da

Von Heing Eckert

Basel. Was 1985 an der Feldbergstrasse
mit dem ersten Latte macchiato begann,
ist zu einem grossen Unternehmen mit
vier Betrieben geworden, die mit ihren
sizilianischen Backwaren zur Stadt ge-
héren wie der Markplatz oder die Mitt-
lere Briicke: «Da Graziella».

Als das Ehepaar Sebastiano und
Graziella Guglielmino damals die Caf-
fetteria Da Graziella im Kleinbasel erdff-
nete, gehdrte unternehmerischer Mut
dazu, denn es fehlte nicht an warnen-
den Stimmen, die ihnen das Vorhaben
ausreden wollten. Sebastiano Gugliel-
mino betrat mit einer Caffetteria
schliesslich Neuland in Basel, hatte er
doch hier die ersten vier Jahre als Fens-
terputzer gearbeitet.

Doch das Wagnis lohnte sich, das
«Da Graziella» wurde sofort zum belieb-
ten Treffpunkt fiir alle, die diese unver-
falschte Italianita schitzen, die das «Da
Graziella» bis heute ausstrahlt.

Grundlage fiir den anhaltenden Er- |
- folg der «Graziella»Betriebe. sind die

kostlichen Backwaren, die auch heute
noch alle von Hand an der Dornacher-
strasse 283 im Gundeldingerquartier
produziert werden. Unter anderem ver-
lassen taglich 700 Gipfeli und 1000
Amaretti — eine der vielen Spezialitdten
des Hauses — die Backstube.

Alles durch vier

Seit 2002 fithren die vier Kinder der
Guglielminos das Unternehmen: Car-
mela, Maria, Martino und Francesco.
Wahrend sich Carmela als ehemalige
Bankangestellte vor allem um die Admi-
nistration und die Buchhaltung kiim-
mert, ist Martino als ehemaliger Chef-
confiseur in verschiedenen Fiinfstern-
Hotels fiir die Backstube und die Pro-
duktion zustindig. Maria und Frances-
co kitmmern sich in mittlerweile vier
Filialen um das Wohl der Géste.

Alle Entscheide werden im Fiih-
rungsteam gefillt, der Gewinn wird
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Backen wie in Sizilien. Carmela Petltjean Sebastlano Maucieri, Martlno Gugllelmlno Yvonne Nlehues Hane Kurtoska (v.].). Fetonicole Pont |

- Taglich 700 Gipfeliund 1000 Amarettl

Das italienische Familienunternehmen Graziella hat Basel im Sturm erobert

durch vier geteilt. Grundlegende Mei-
nungsverschiedenheiten hétten sie nie,
betont Carmela. Streit schon gar nicht.
Gestritten hétten sie als Kinder schon
genug, sagt sie lachend.

Dass die Kunden in den Graziella-
Betrieben auf Italienisch angesprochen
werden, ist kein Marketingkonzept,

- sondern auf die Tatsache zuriickzufiih-

ren, dass die Angestellten aus Italien
kommen und des Deutschen kaum
michtig sind. «Das stért mich oft ein
wenig», sagt Martino. «Denn haufig ver-
stehen sie nicht, was die Schweizer be-
stellen. Und das sollte nicht sein.»
Neben den Filialen an der Feld-
bergstrasse, an der Dornacherstrasse
und im Drachen-Center ist kiirzlich die
vierte Caffetteria im Einkaufszentrum
St. Jakob eroffnet worden, die vom ers-
ten Tag an ein Erfolg war. Damit soll die
Expansion — zumindest vorldufig — ge-
stoppt werden. Sonst droht alles aus den
Nihten zu platzen. Nun gelte es, eine
Phase der Konsolidierung einzileiten,

sagen die Geschwister. Als sie an der
letzten Uhren- und Sehmuckmesse noch
das Catering fiir ein grosses italienisches
Unternehmen besorgt hétten, sei eine
Grenze erreicht worden. Ohne massiven
Ausbau der Infrastruktur sei es nicht
moglich, noch mehr zu produzieren.
Deshalb wiirden sie das Catering im
kommenden Jahr nicht mehr im grossen
Umfang anbieten. Und Martino meint:
«Wenn wir noch mehr produzieren,
miisste bald auf die Handarbeit verzich-
tet werden. Und das wollen wir nicht.»

So bleibt es vorléuﬁg beim beste-
henden Angebot, das in dieser Qualitédt
selbst in Sizilien nicht iiberall erhéltlich
ist. Und Abstriche an der Qualitdt kom-
men fiir die vier Geschwister nicht in-
frage. Das sind sie ihrer Familientradi-
tion schuldig, die bereits mit dem
Grossvater in der Heimat begonnen hat-
te. Kostlichkeiten wie Arancini, Canno-
li, Cantucci und Amaretti sind und blei-
ben der Stolz der Familie mit den sizilia-
nischen Wurzeln.

Von Gragziella Kuhn

Basel. Das Kulturtreiben der Gross-
| stadte hat die Museumsnichte ent-
deckt. Seit Jahren bieten diese Spekta-
kel spezielle Fithrungen und Vorstellun-
gen, unterschiedlichste Aktivitdten,
Events, temporére Bars und eine breite
kulinarische Vielfalt an. Mit einer einzi-
gen — zuweilen auch recht teuren — Ein-

nutzt werden; doch wie soll dies in ei-
ner Nacht bewerkstelligt werden? Hier

ausgelassen und was muss unbedingt

Museumsnacht am 17. Januar ist das
Angebot riesig, und man weiss nicht so
recht, wo beginnen und wo aufhoren,
Diese Angebotsiiberflutung bildet
den Grundstein zum Projeke «Hotel
Lyss», das von der Kuratorin der Plakat-

auf der Lyss, Alexandra Schiissler, vom
Kiinstlerkollektiv diezelle und von den
Studenten der Schule fiir Gestaltung um-
gesetzt wird. «Inspiriert ist Hotel Lyss
von der Occupy-Bewegung. Ich war an-
genehm iiberrascht, dass Menschen den
éffentlichen Raum okkupierten, um ih-
ren Bedenken betreffend politischer,

trittskarte konnen alle Angebote ge-

kommt die Qual der Wahl: Was wird

besucht werden? Auch bei der Basler -

sammlung und des Ausstellungsraums .

lager sind Scouts, Naturtouristen,
Fliichtlingslager, aber ein Hotel ist ur-
ban, metropolitan, ein Transitort und
neutraler Treffpunkt.» So wird aus dem
Ausstellungsraum ein Hotel, das Men-
schen eine Gelegenheit zum Néchtigen
bietet, sie dabei entschleunigt, die Ver-
dauung (physisch wie psychisch) férdert
und dem Stendhal-Syndrom — spezifi-
sche psychosomatische Storungen, wie
Panikattacken, Wahrnehmungsstorun-
gen und wahnhafte Bewusstseinsveran-
derungen, die in Zusammenhang mit ei-

ner kulturellen Reiziiberflutung auftre-
ten - entgegenwirken soll.

«Wir konstatieren einen schnelllebi-
gen Lebensstil um uns herum: dauernd
auf Achse, standig neue Inputs, nie ge-
nug Zeit, um sich in etwas zu vertiefen,
schnelles Produzieren. Dazu kommt ein
fibertriebenes Konsumverhalten, das
mehr und mehr Substitut-Charakter an-
nimmt», so Schiissler. «Dem wollten wir
einen Kontrapunkt setzen mit Nichtstun.
Das ist natiirlich sehr schwierig. Denn
wenn das, was das Nichtstun verspricht,
ein Gliick ist, dann lasst es jenes andere
‘bisschen Gliick, das man sich fiir die
Selbstausbeutung miihevoll einreden
musste, sofort zu nichts werden.»

Filzschuhe fiir jeden

Damit das Museumsnachtpublikum
sich iiberhaupt die Zeit nimmt, dem
Nichtstun zu frénen, werden zuerst die
Schuhe abgegeben, bevor man die
Hotel-Lobby betritt. In passenden Haus-
schuhen aus Filz lasst es sich dann im
Hotel frei bewegen. Das Bett im Vor-
tragsraum ist gratis. Die Besucher miis-
sen lediglich ihre eigenen Kissen, De-
cken und Schlafsécke mitbringen.

Nebst einem Bett gibt es natiirlich
eine Rezeption, sanitére Einrichtungen,

e e D ar nrmal AR ST

Das Bett ist gratis, das Kissen ist mitzubringen

Die Plakatsammiung und die Schule fiir Gestaltung inszenieren das «Hotel Lyss»

me thematisieren die heutigen Proble-
matiken wie Massenkonsum, Spasskul-
tur und exzessives Geniessen. Zudem
sind als Special Guests der Kunsthistori-
ker Wolfgang Ullrich, der Kiinstler Joerg

" Bader und die Designerin Natalia Solo-

matine eingeladen. Sie alle stehen nicht
nur zu Diensten, sondern vertiefen sich
jederzeit gerne mit dem Publikum in
Diskussionen oder in ein Gesprach.

Dass ein solches Projekt, obwohl es
sich oberflachlich «nur» um Raumgestal-
tung und das Nichtstun dreht, sehr viel
Vorarbeit und Organisationsgeschick
braucht, zeigt die lange Anlaufzeit. «Das
Projekt spukt uns schon mindestens drei
Jahre im Kopf herum. Aber es gab viele
Widersténde, die erst einmal tiberwun-
den werden mussten. Abgesehen von
Widerstinden im Bereich des Sozialen
ist die Organisation der materiellen Welt
in diesem Projekt eine Herausforde-
rung», sagt Schiissler. «Die Mobel stam-
men aus diversen Brockenstuben in Ba-
sel, aus dem Fundus des Theaters Basel
und sind alle ausgeliehen. Fiir <Hotel
Lyss soll nichts neu produziert und auch
nichts weggeworfen werden. Die Biicher
und DVDs, die wir anbieten, sollen zirku-
lieren und zu Gesprichen anregen. Es

geht uns um Kontaktmomente.»
Tnd aanai hisr licot der Clan: dac



